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Ingredienti: melanzane, sedano, capperi, olive schiacciate, cipolla, pomodoro, olio di oliva, sale,
zucchero, aceto di vino, basilico.

Tagliate la cipolla e fate soffriggere con olio di oliva il peperone tagliato a striscioline, unite le
melanzane tagliata a dadini precedentemente fritte in olio extra vergine e il sedano
precedentemente sbollentato tagliato a dadini, sfumate con un paio di cucchiai di aceto di vino,
unite le.olive, i capperi e la salsa di pomodoro, basilico, aggiungete sale e un paio di cucchiai di
zucchero. Fate cuocere per 20 minuti e servite con basilico fresco.
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