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La Sicilia si prepara a vivere un anno da protagonista nel panorama enogastronomico europeo.
L’isola, celebre per la sua ricchezza culinaria e culturale, ha ottenuto il prestigioso titolo di Regione
europea della gastronomia per il 2025, conferito dall’International Institute of Gastronomy,
Culture, Arts and Tourism (Igcat).

Con la nomina ufficiale, l’isola si prepara a seguire l’esempio di Saimaa, in Finlandia, che ha
concluso il suo anno di celebrazione con un successo straordinario. Adesso, tocca alla Sicilia
trasformare il 2025 in un “Giubileo della gastronomia” capace di lasciare un segno indelebile nel
cuore di chi la visita.

Il prestigioso riconoscimento arriva dopo un lungo iter di valutazione, coronato dalla
raccomandazione ufficiale della presidente dell’Igcat, Diane Dodd.

https://igcat.org/es/sicily-officially-awarded-european-region-of-gastronomy-2025/
https://igcat.org/es/sicily-officially-awarded-european-region-of-gastronomy-2025/


Secondo Dodd, la varietà dei prodotti e la ricchezza delle esperienze enogastronomiche hanno
reso la candidatura siciliana eccellente: “La giuria è d’accordo che la qualità e la varietà dei
prodotti e la ricchezza delle esperienze fatte rendono quella della Sicilia una candidatura
eccellente. Considerato il dossier presentato, la discussione e i risultati della visita, la giuria ha
decretato che la Sicilia deve essere raccomandata come Regione europea della gastronomia del
2025, passando alla fase finale”

Questo successo rappresenta un traguardo storico: la Sicilia è la prima regione italiana a ricevere
tale onore. Il progetto è stato fortemente voluto dal Dipartimento dell’Agricoltura, diretto da Dario
Cartabellotta, e supportato dal Consorzio Dos Sicilia, dal Consorzio di tutela dei vini della
Doc Sicilia e dal Consorzio del cioccolato di Modica.

Gastronomia siciliana: una storia da raccontare

La nomina della Sicilia come Regione europea della gastronomia 2025 non è solo un premio, ma
un’opportunità unica per promuovere la tradizione enogastronomica dell’isola a livello
internazionale. Prodotti iconici come il vino Nero d’Avola, il cioccolato di Modica e le arance rosse
diventeranno ambasciatori della cultura siciliana, accompagnati da eventi, degustazioni e percorsi
tematici in tutta la regione.

Questa iniziativa si propone di valorizzare non solo la gastronomia, ma anche l’intera filiera turistica
e culturale, intrecciando cibo, arte e tradizioni locali. In questo contesto, gli istituti alberghieri del
territorio avranno un ruolo chiave nella formazione e nella promozione delle eccellenze regionali.

Il titolo di Regione europea della gastronomia è anche un’occasione per riflettere sull’unicità della
cultura culinaria siciliana. Ogni piatto racconta una storia di contaminazioni culturali, dai sapori
arabi degli agrumi ai dolci ereditati dalle tradizioni normanne e spagnole. La cucina dell’isola è un
mix perfetto di semplicità e ricercatezza, con ingredienti genuini che si sposano con tecniche
tramandate da generazioni.

https://www.siciliafan.it/sicilia-regione-europea-gastronomia-2025/
https://www.siciliafan.it/cioccolato-modica-prodotto-agroalimentare-tradizionale-unico/
https://www.siciliafan.it/arriva-unapp-per-riconoscere-le-autentiche-arance-rosse-di-sicilia-igp/
https://www.siciliafan.it/lingrediente-segreto-miti-e-realta-della-gastronomia-siciliana/
https://www.siciliafan.it/agrumi-siciliani/


La Sicilia del 2025 sarà una vetrina del Mediterraneo, in grado di attirare turisti da tutto il mondo,
offrendo loro un’esperienza autentica e sostenibile.
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