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TheFork, piattaforma leader nel mondo del food, pubblica ogni anno la classifica dei 100 migliori
ristoranti d’ltalia. 1l ranking si basa sulle recensioni lasciate dagli utenti e sui punteggi ottenuti dai
locali in base a diversi criteri: qualita del cibo, servizio, atmosfera e rapporto qualita-prezzo.

Nel 2025, la Sicilia si distingue con otto ristoranti presenti nella lista, confermando il forte
legame tra territorio, innovazione gastronomica e soddisfazione dei clienti.

Per stilare la Top 100 Italia, TheFork analizza milioni di recensioni provenienti da ogni parte del
Paese. La selezione tiene conto di fattori come il numero di prenotazioni, i voti medi, la frequenza
dei commenti e la loro qualita complessiva. Non si tratta di una semplice graduatoria, ma di un vero
termometro dell’apprezzamento del pubblico.
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Presente in oltre 12 Paesi e parte del gruppo Tripadvisor, TheFork ha trasformato il modo in cui si
scoprono e si prenotano i ristoranti. La sua influenza e ormai consolidata nel settore, e per i locali
inclusi nella Top 100 rappresenta un’opportunita concreta per aumentare visibilita, prestigio e
attrattivita.

Otto eccellenze siciliane nella Top 100

Il risultato piu alto tra i locali siciliani & stato ottenuto da Il Canto delle Sirene di Aci Castello, in
provincia di Catania. Il ristorante ha raggiunto una valutazione di 9,6, posizionandosi nel primo
terzo della classifica nazionale. La cucina, che fonde ingredienti locali e creativita contemporanea,
ha conquistato il pubblico grazie a un’esperienza gastronomica raffinata e coerente con l'identita
del territorio.

Tra i ristoranti palermitani, si segnalano due realta ormai consolidate nel panorama cittadino. I
primo &€ Tokyo Express, apprezzato per la sua proposta di cucina giapponese di nuova
generazione. Il secondo e CR21, bistrot situato nel cuore del centro storico, inserito da poco
anche nella Guida Michelin, che negli ultimi anni ha attirato I'attenzione della critica per il suo stile
eclettico e la cura dei dettagli.

A trainare la presenza siciliana nella Top 100 € soprattutto Palermo e provincia, dove si
concentrano cinque delle otto realta selezionate. Oltre ai gia citati Tokyo Express e CR21, la lista
include:

e La Strummula Restaurant, a Santa Flavia, un ristorante che reinterpreta la cucina siciliana
con eleganza,;

e Santana Montepellegrino, che offre un’esperienza gastronomica autentica con vista
panoramica;

o Kalamo, a Bagheria, apprezzato per I'equilibrio tra tradizione e innovazione;

e Nova, a Palermo, moderno e dinamico, con una proposta giovane e originale;

e Maurone — Brace Primordiale, sempre a Bagheria, specializzato in cotture alla brace e
sapori intensi.
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Questa rappresentanza conferma non solo la vitalita del capoluogo siciliano, ma anche la capacita
dei ristoratori locali di attrarre e fidelizzare un pubblico sempre piu esigente.

Cibo, accoglienza e territorio: i punti di forza dei ristoranti
siciliani

Secondo quanto evidenziato da TheFork, la Top 100 Italia 2025 nasce da un processo trasparente
e partecipato, costruito sulla base delle valutazioni dirette degli utenti. Un approccio “democratico”
che riflette le reali preferenze dei clienti e conferma I'impatto sempre piu decisivo delle recensioni
digitali nel mondo della ristorazione.

Queste opinioni online non si limitano piu a giudicare solo la qualita del cibo. Premiano anche
aspetti fondamentali come il servizio, 'atmosfera e I'ospitalita, diventando un indicatore affidabile
della reputazione di un locale su scala nazionale.

Nel caso della Sicilia, i punteggi ottenuti dagli otto ristoranti inseriti nella classifica raccontano una
storia di eccellenza e varieta. L’isola offre un panorama gastronomico capace di coniugare
tradizione e innovazione, spaziando dalla cucina siciliana rivisitata in chiave contemporanea alle
proposte internazionali come il giapponese di nuova generazione. Una versatilita che parla a un
pubblico ampio, senza perdere il legame con l'identita del territorio.

L’inserimento nella Top 100 rappresenta anche un’occasione strategica per promuovere il turismo
enogastronomico. | viaggiatori, sempre piu attratti da esperienze autentiche legate al cibo,
trovano nella guida di TheFork un punto di riferimento utile per scoprire mete gastronomiche
d’eccellenza.

Oltre ai nomi noti delle citta, emerge cosi una Sicilia autentica e diffusa, fatta di piccoli comuni,
giovani chef e nuove realta imprenditoriali, che valorizzano le materie prime locali e il patrimonio
culturale dell'isola. Un modello virtuoso, che unisce gusto, accoglienza e territorio.
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