Palermo Pizza Experience, a Villa Filippina tre
giorni tra gusto, musica e sapori siciliani

Autore: Romina Ferrante

Data: 09 Aprile 2026

Palermo si prepara a vivere tre giorni all'insegna della pizza, tra profumi, sapori e momenti di
intrattenimento. Dal 10 al 12 aprile 2026, Villa Filippina (piazza San Francesco di Paola, 18)
ospitera Palermo Pizza Experience, un evento dedicato alla cultura dell’arte bianca con

degustazioni, cooking show e musica live.

La manifestazione é realizzata grazie al contributo del’Assessorato regionale alle Attivita
Produttive, con il patrocinio del Comune di Palermo e la partnership istituzionale di
Confcommercio Palermo. All'inaugurazione € prevista la presenza dell'assessore Edy Tamajo.


https://www.siciliafan.it/pizza-awards-2025-sicilia-premi-pizzerie/
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Pizza e dolci d’autore: | sapori siciliani protagonisti

Al centro dell’evento 12 tra le migliori pizzerie di Palermo e provincia. Ogni realta proporra le
proprie specialita, con attenzione anche alle versioni senza glutine, segno di una crescente

sensibilita verso esigenze alimentari diverse.


https://www.siciliafan.it/cosa-vedere-a-palermo/
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Le Plzzerle Nome Pizza Qli_ingr_edien_ti

s MORTAZZA Focaccia realizzata con miscela di
i !

Farina Petra, Mortadella Levoni

Bracicrina
! CRUNCH e crema di patate arrosto
Farine Mogavera, Salsa di datterine giallo La Tramentina,
DELIZIOSA mozzarella di Bufala campana Dop La Tramontina,
Speck Tirolese IGP, julienne di zucchine genovesi,
Stracciatella di Bufala, Olio EYO, Basilico

qulm.j Nl;!ld-gml_ F'rjrn-:u oring rosso,;

LA CREMOSA Scamerza affumicata, vellutata di Melanzana,

Stracciatella in uscita

Farina Le Fenice 5 stagioni,

Pomodoro giallo spez . ’
LA DELICATA Fiordilatte in ¢ {11r|_|rr:gll.ltmnF.d|L:l-.‘_:mj}f'.__ﬂ.d._‘_m.g?l:lme.;i__

prosc ciutto Cotto in uscita, crumble di wasabi

Farina Caputo, Fiordilatte,

.} NDUJA Datterino rosse e gialle, Filetti di Acciuga

CALARLANGHA Crema di Nduja, Stracciatella

Farina Casille, Fiordilatte, Crema di Zucchine,
Spe-:k, Datterino rosso e Hiﬂ”a, MNoci,
Crema di Pecorino, Fili di zuechina e basilice,
Bocconcini di Mozzarella, Petali di Grana

Farina Denti, Pomoderine rosso, Fiordilatte,
Pesto di Pomodaro secco, Stracciatella di Bufala

Farina Maling Pizzuti, Pomodorini gll:l.”l e rossi,

COTTO E onTo Fiordilatte, Cotte alta qualita a lenta cottura,
Origano {nﬁ'n:cl. Olio Evo
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grattata di Pre ionate

WSTIFEY FUSILLONE Fusilli freschi, crema du.mel-nr'uznne fritte e basilico,

salsa di pomodoro

MONDELLO e .'1r:-.1-5,_'|!|e di ricotta s-:1|uh,':|

E per il CannoloMist  Crépes alla Nutella Lo Torta Camelia  Biscotti di Mandorla
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Accanto alla pizza, spazio anche alle pasticcerie piu rinomate della citta, pronte a presentare i
loro “cavalli di battaglia”, prodotti che raccontano la tradizione dolciaria siciliana, spesso legata a
ricette storiche e lavorazioni artigianali tramandate nel tempo.



Il pubblico potra degustare le proposte lungo un percorso enogastronomico completo,
accompagnato da birre alla spina selezionate, pensate per esaltare i sapori delle diverse
preparazioni.

Cooking show, laboratori didattici e tanta musica

Il programma si arricchira con una serie di cooking show dedicati ai piatti simbolo della cucina
siciliana e italiana, di recente riconosciuta dal’'Unesco come Patrimonio culturale immateriale
dellumanita.

Accanto alle dimostrazioni pratiche, sono previsti panel tematici su pizza, panificazione e grani
antichi, con la partecipazione di chef, pizzaioli e professionisti del settore.

Non mancheranno i laboratori didattici, rivolti sia ai bambini sia agli appassionati. Qui il pubblico
potra mettere le mani in pasta e comprendere da vicino i processi che stanno dietro alla
preparazione di pane e pizza. Un percorso che mettera al centro il sapere artigianale, restituendo
valore ai gesti e alle materie prime.


https://www.blogsicilia.it/palermo/cucina-italiana-e-patrimonio-unesco-chef-gianvito-gaglio-non-e-un-premio-e-una-responsabilita/1207605/?utm_source=dtsocial&utm_medium=organic_social&fbclid=IwY2xjawREirlleHRuA2FlbQIxMABicmlkETBnQ2RFUkhOa1g5cVlXNG9qc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHjbl3dcnRQtyUi8vOIzztO5ds8LrVcLpYYzfw9mMbfG9ByzIZmqE31H89_5Q_aem_7FmMDAjVc-ROOuKk94ZumQ
https://www.blogsicilia.it/palermo/cucina-italiana-e-patrimonio-unesco-chef-gianvito-gaglio-non-e-un-premio-e-una-responsabilita/1207605/?utm_source=dtsocial&utm_medium=organic_social&fbclid=IwY2xjawREirlleHRuA2FlbQIxMABicmlkETBnQ2RFUkhOa1g5cVlXNG9qc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHjbl3dcnRQtyUi8vOIzztO5ds8LrVcLpYYzfw9mMbfG9ByzIZmqE31H89_5Q_aem_7FmMDAjVc-ROOuKk94ZumQ
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Oltre al cibo, il programma prevede momenti di intrattenimento musicale. Venerdi 10 aprile, alle
19,30, salira sul palco la tribute band dei Beatles “The Fan Experience”, seguita dalle 20,30 da
una selezione musicale anni Novanta.

Sabato 11 aprile, dalle 16,00, spazio al format “Back to 2000”, mentre domenica chiudera la
manifestazione il gruppo “ Tachipirina, la tua dose di Indie”.

L’evento seguira questi orari: venerdi 10 aprile dalle 17 alle 24; sabato 11 aprile e domenica 12
aprile dalle 10 alle 24.



Riferimento articolo: https://www.siciliafan.it/palermo-pizza-experience-villa-filippina-festival-gusto/

Generato il 05/06/2026



